
様式１－３

巡回報告書 （令和 年 月 分）

　　巡回結果について下記のとおり報告します。

令和 年 月 日 時 時

以上 名

従事者数 人 調理数 食 うち、アレルギー対応 食

その他確認した内容で特記すべき事項

確認者名　　　

□その他

□その他

□その他

□その他

□その他

□その他

□問題なし □問題あり

□問題なし □問題あり

□問題なし □問題あり

□問題なし □問題あり

□問題なし □問題あり

□その他

施設名

当日の状況

巡回者

日時 分から

項　　目

□問題なし □問題あり

準備（従事者の衛生管理）

分まで

調整・指導内容状　　況

□業務統括者

□問題なし □問題あり □その他

施設、設備、機器及び備品の清掃、管理

準備（従事者の健康管理）

食材の検収 、受取及び保管

調理業務（通常）

調理業務（アレルギー対応）

食材及び調理した給食の採取、保存

配缶及び運搬

食器具、調理器具の洗浄、消毒、保管

調理業務（ドライ運用）

消耗品の管理、点検補充及び交換

安全衛生管理（準備時以外）

食品管理

残食及びゴミの処理

報告書等の作成

□問題なし □問題あり □その他

□問題なし □問題あり □その他

□問題あり □その他

□問題なし □問題あり

□問題なし

□問題なし □問題あり □その他

□問題なし □問題あり □その他

□問題なし □問題あり □その他

□問題なし □問題あり □その他

学校確認欄

□問題なし □問題あり □その他

□問題なし □問題あり □その他

□問題なし □問題あり □その他労働安全衛生管理

従事者の状況（個人のスキル等） □問題なし □問題あり □その他

調理に関するミーティング

従事者の状況（チームとしての体制）


