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深
谷
地
区
漬
物
協
会
会
長

鶴つ
る

田た

健け
ん

次じ

さ
ん

次
世
代
に
伝
え
た
い

　漬物需要の減少。これは、われ
われ漬物メーカーにも原因がある
かもしれません。作ることに終始
し、次の世代へ漬物の良さを伝え
てこれなかった。これからは、若
い人と漬物を結び付ける環境づく
りをしなければなりません。現在
は、高校と連携した新商品開発な
ど、新たな取り組みも進めています。
　また、深谷の漬物をブランド化
したいと考えています。深谷の漬
物は全国で販売されていますが、
意外と認知されていません。パッ
ケージを統一するなど、『漬物とい
えば深谷』といったイメージをど
んどん発信していきたいです。

パ
ン
チ
ャ
・
ピ
エ
ー
ナ
シ
ェ
フ

栗く
り

原は
ら

統お
さ
む

さ
ん

地
元
の
素
材
生
か
し
て

　日ごろから地元の素材を使用
することを心掛けています。漬
物に興味を持ったのも、身近に
こんなに良い物があるのに取り
入れない手はないと考えたから
です。漬物は塩味・うま味・酸
味などバランスが良く、料理に
使うことで味の深みがぐっと増
します。今では、洋食にも使わ
なければ損といった感じです。
　今後は、漬物を作ることにも
かかわってみたいですね。

イ
タ
リ
ア
ン
料
理
店
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『
深
谷
は
関
東
一
の
漬
物
処
』
っ
て
ご
存
じ
で
す
か
？

　

え
！
聞
い
た
こ
と
が
な
い
っ
て
？

　

実
は
、
深
谷
は
関
東
一
、
全
国
で
も
有
数
の
漬
物
生
産
地
な
の
で

す
。
野
菜
の
一
大
産
地
だ
か
ら
こ
そ
発
達
し
た
ふ
る
さ
と
の
味
。
そ

の
魅
力
を
た
っ
ぷ
り
味
わ
っ
て
み
ま
せ
ん
か
。

位
を
築
い
て
い
る
漬
物
で
す
が
、
最
近

で
は
食
生
活
の
洋
風
化
な
ど
に
よ
り
、

漬
物
離
れ
が
進
み
需
要
も
低
下
し
て
い

ま
す
。
全
国
的
に
見
て
も
、
最
盛
期
に

約
７
，０
０
０
億
円
あ
っ
た
出
荷
額
は
、

現
在
４
，
０
０
０
億
円
を
割
り
込
む
ま

で
に
な
っ
て
い
ま
す
。

　

そ
ん
な
中
、
市
内
で
は
漬
物
の
需
要

を
広
げ
る
た
め
、
新
た
な
取
り
組
み
が

始
ま
っ
て
い
ま
す
。

新
し
い
漬
物
を
提
案

‐
市
内
外
へ
Ｐ
Ｒ
‐

　

市
内
事
業
者
の
連
携
・
融
合
を
目
指

し
平
成
22
年
に
結
成
さ
れ
た
プ
ロ
ジ
ェ

ク
ト
『
ゆ
め
た
ま
ご
』
で
は
、
農
家
と

漬
物
業
者
が
連
携
し
て
地
場
産
に
こ
だ

わ
っ
た
漬
物
の
新
商
品
を
開
発
。
新
た

な
地
域
の
味
を
提
供
し
て
い
ま
す
。

　

ま
た
、
市
内
外
へ
漬
物
を
Ｐ
Ｒ
す
る

た
め
、
昨
年
９
月
に
は
、
漬
物
や
漬
物

を
使
っ
た
創
作
料
理
を
提
供
す
る
イ
ベ

ン
ト
『
漬
物
Ｂ
Ａ
Ｒ
』
を
青
山
（
東
京

都
港
区
）
で
開
催
。
産
業
祭
な
ど
で
も

同
ブ
ー
ス
を
出
店
し
ま
し
た
。そ
の
他
、

２
月
に
ふ
か
や
緑
の
王
国
で
開
催
さ
れ

た
梅
ま
つ
り
で
は
、
漬
物
の
握
り
寿
司

に
由
来
し
ま
す
。
昭
和
50
年
代
に
は
最

盛
期
を
迎
え
、
漬
物
業
者
は
約
80
軒
に

も
な
り
、
関
東
一
の
漬
物
生
産
地
と
し

て
名
を
は
せ
ま
し
た
。
現
在
で
も
、
岡

部
地
区
を
中
心
に
35
軒
の
漬
物
業
者
が

営
業
し
て
お
り
、
こ
の
数
は
、
実
に
県

内
全
体
の
半
数
を
占
め
て
い
ま
す
。

深
谷
漬
物
の
力

　

深
谷
の
漬
物
の
魅
力
は
、
何
と
言
っ

て
も
新
鮮
な
野
菜
を
使
用
し
て
い
る
こ

と
で
す
。
漬
物
は
、
原
料
と
な
る
野
菜

の
力
を
生
か
し
て
保
存
性
を
高
め
る
食

品
で
す
。
特
に
発
酵
を
伴
う
物
に
関
し

て
は
、
野
菜
の
新
鮮
さ
が
味
を
大
き
く

左
右
し
ま
す
。
実
際
、
市
内
で
は
漬
物

に
多
く
使
わ
れ
る
野
菜
の
栽
培
が
盛
ん

で
、大
根
の
収
穫
量
は
県
内
１
位
、き
ゅ

う
り
は
全
国
２
位
、
ね
ぎ
は
全
国
１
位

を
誇
る
な
ど
、
新
鮮
な
野
菜
が
豊
富
に

そ
ろ
っ
て
い
ま
す
。

　

次
に
、
漬
物
の
種
類
が
多
い
こ
と
も

特
徴
で
す
。
現
在
、
市
内
で
は
３
０
０

種
類
以
上
が
作
ら
れ
、
全
国
へ
配
送
さ

れ
て
い
ま
す
。
埼
玉
県
の
漬
物
出
荷
額

は
全
国
５
位
で
あ
り
、
そ
の
こ
と
か
ら

考
え
て
も
、
深
谷
市
の
漬
物
業
が
い
か

に
盛
ん
で
あ
る
か
が
分
か
り
ま
す
。

脇
役
か
ら
主
役
へ

　

和
食
の
名
脇
役
と
し
て
確
固
た
る
地

ふ
る
さ
と
の
味
伝
え
る

関
東
一
の
漬
物
処

新
た
な
魅
力
を
提
案

▲深谷の漬物は、味や特徴がさまざま。幅
広い使用が期待できる

を
提
供
す
る
な
ど
、
漬
物
に
触
れ
る
機

会
を
演
出
し
て
い
ま
す
。

和
食
の
枠
を
飛
び
越
え
て

洋
食
界
に
も
進
出

　

市
内
の
飲
食
店
で
は
、
漬
物
の
魅

力
を
再
発
見
し
、
新
し
い
提
供
方
法
を

探
る
動
き
が
活
発
に
な
っ
て
き
て
い
ま

す
。
特
に
画
期
的
で
あ
る
の
は
、
和
食

の
は
し
休
め
と
い
う
イ
メ
ー
ジ
か
ら
、

料
理
の
食
材
と
い
う
イ
メ
ー
ジ
へ
の
転

換
が
な
さ
れ
、
さ
ま
ざ
ま
な
ジ
ャ
ン
ル

へ
の
使
用
が
始
ま
っ
て
い
る
こ
と
で
す
。

　

そ
の
先
駆
け
と
な
っ
た
の
が
、
イ
タ

リ
ア
ン
料
理
店
パ
ン
チ
ャ
・
ピ
エ
ー
ナ

で
す
。
漬
物
を
調
味
料
と
位
置
付
け
、

漬
物
を
取
り
入
れ
た
ピ
ザ
な
ど
を
メ

ニ
ュ
ー
に
加
え
て
い
ま
す
。

　

ま
た
、
結
婚
式
場
ラ
ヴ
ィ
ス
・
ヴ
ィ

ラ
・
ス
イ
ー
ト
で
は
、
漬
物
を
使
用
し

た
フ
ラ
ン
ス
料
理
の
フ
ル
コ
ー
ス
を
提

案
。
漬
物
の
新
た
な
可
能
性
を
発
掘
・

発
信
し
て
い
ま
す
。

　

今
後
も
、
漬
物
が
活
躍
す
る
場
は
、

広
が
っ
て
い
き
ま
す
。
ぜ
ひ
、
深
谷
の

漬
物
に
ご
注
目
く
だ
さ
い
。

　

市
内
の
漬
物
業
発
展
の
き
っ
か
け
は

昭
和
30
年
ご
ろ
。
東
京
練
馬
で
作
ら
れ

て
い
た
練
馬
大
根
が
、
都
市
化
に
よ
り

深
谷
へ
産
地
移
動
し
て
き
た
こ
と
で
、

た
く
あ
ん
作
り
が
盛
ん
に
な
っ
た
こ
と

▲青山で実施された『漬物BAR』

昭和30年代の漬物生産風景

たくあん木樽の出荷 大根の天日干し

漬け込み作業


