
2010－11－広報ふかや 2627 ※渋沢栄一が残したとされる「夢
ゆめしちくん

七訓」より。「夢なかるべからず」は「夢を持たないといけません」という意味。

　「
な
る
ほ
ど
。
わ
た
し
の
学
校
に
も
ユ

ニ
バ
ー
サ
ル
デ
ザ
イ
ン
の
物
が
あ
っ
た
ん

だ
。」

　
わ
た
し
た
ち
は
、
深
谷
市
や
く
所
の
三

う
ら
さ
ん
か
ら
、
み
の
回
り
の
ユ
ニ
バ
ー

サ
ル
デ
ザ
イ
ン
に
つ
い
て
学
校
全
体
で
お

話
を
聞
き
ま
し
た
。
今
ま
で
聞
い
た
こ
と

の
な
い
は
じ
め
て
の
名
前
だ
っ
た
の
で
、

ど
う
い
う
も
の
が
ユ
ニ
バ
ー
サ
ル
デ
ザ
イ

ン
な
の
か
き
ょ
う
味
を
持
ち
ま
し
た
。

　
聞
い
て
い
る
う
ち
に
、
だ
ん
だ
ん
わ

か
っ
て
き
ま
し
た
。
そ
れ
は
、
体
の
不
自

由
な
人
、
そ
う
で
な
い
人
、
お
年
よ
り
な

ど
、
だ
れ
も
が
使
い
や
す
い
様
に
作
っ
た

物
が
ユ
ニ
バ
ー
サ
ル
デ
ザ
イ
ン
と
よ
ぶ
の

だ
そ
う
で
す
。

　
わ
た
し
の
学
校
で
は
、
何
年
か
前
に
ト

イ
レ
が
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
に
な
り
ま
し
た
。

出
入
口
は
、
カ
ラ
フ
ル
な
色
で
ぬ
っ
て
あ

り
、
近
く
に
は
、
み
ん
な
の
知
っ
て
い
る

ミ
ッ
キ
ー
の
タ
イ
ル
が
は
っ
て
あ
り
ま

す
。
そ
し
て
、
ト
イ
レ
全
体
が
と
っ
て
も

明
る
い
で
す
。
こ
れ
な
ら
、
楽
し
く
、
気

持
ち
よ
く
使
え
ま
す
。

　
ま
た
、
体
の
不
自
由
な
友
だ
ち
が
い
ま

す
が
、
そ
の
友
だ
ち
に
も
使
い
や
す
い
よ

う
に
で
き
て
い
ま
す
。
広
く
て
、
手
す
り

が
あ
っ
て
、
使
う
人
の
気
持
ち
を
考
え
て

作
ら
れ
た
ト
イ
レ
で
す
。
こ
の
間
、
車
い

す
の
友
だ
ち
が
一
人
で
入
っ
て
い
く
の
を

見
て
、「
だ
い
じ
ょ
う
ぶ
か
な
、
手
を
か

そ
う
か
な
。」
と
思
い
ま
し
た
。
し
か
し
、

数
分
後
、
に
こ
っ
と
わ
ら
っ
て
出
て
来
た

の
を
見
て
ほ
っ
と
し
ま
し
た
。

　「
こ
れ
が
ユ
ニ
バ
ー
サ
ル
デ
ザ
イ
ン
な

ん
だ
。」
と
わ
た
し
は
う
な
ず
い
て
し
ま

い
ま
し
た
。
そ
れ
は
、
だ
れ
も
が
気
持
ち

よ
く
安
心
し
て
、
使
え
る
か
ら
で
す
。
東

小
の
ト
イ
レ
は
、
毎
日
使
う
と
こ
ろ
で
、

明
る
く
べ
ん
り
で
安
心
し
て
行
け
る
、
し

か
も
、
自
分
が
い
い
気
持
ち
で
い
ら
れ
る

の
で
す
。
今
ま
で
気
が
つ
き
ま
せ
ん
で
し

た
。
わ
た
し
は
、
こ
の
ト
イ
レ
を
マ
ナ
ー

を
守
っ
て
、
き
れ
い
に
て
い
ね
い
に
使
わ

な
い
と
い
け
な
い
な
あ
と
思
い
ま
し
た
。

　
わ
た
し
た
ち
が
気
づ
か
な
い
と
こ
ろ

に
、
ユ
ニ
バ
ー
サ
ル
デ
ザ
イ
ン
は
ま
だ
た

く
さ
ん
あ
り
ま
す
。
三
角
形
の
え
ん
筆
、

か
ど
の
た
く
さ
ん
あ
る
消
し
ゴ
ム
、
お
は

し
を
持
ち
や
す
く
す
る
す
べ
り
止
め
、
で

こ
ぼ
こ
し
た
い
す
な
ど
で
す
。
わ
た
し

は
、
ユ
ニ
バ
ー
サ
ル
デ
ザ
イ
ン
を
考
え
る

人
は
、
思
い
や
り
が
あ
っ
て
や
さ
し
い
人

た
ち
だ
と
思
い
ま
し
た
。
相
手
の
気
持
ち

を
考
え
な
け
れ
ば
よ
い
ア
イ
デ
ア
は
う
か

ん
で
こ
な
い
と
思
い
ま
す
。
わ
た
し
も
、

や
さ
し
い
気
持
ち
を
持
っ
て
ユ
ニ
バ
ー
サ

ル
デ
ザ
イ
ン
を
、
考
え
て
み
た
く
な
り
ま

し
た
。
そ
し
て
、
デ
ザ
イ
ン
の
持
つ
す
ご

さ
を
も
っ
と
も
っ
と
知
っ
て
、
知
ら
な
い

人
た
ち
に
も
教
え
て
あ
げ
た
い
で
す
。
そ

し
て
、
生
活
の
中
に
ふ
え
て
い
け
ば
い
い

と
思
い
ま
し
た
。
ま
ず
、
こ
れ
か
ら
、
わ

た
し
は
、
何
か
に
こ
ま
っ
て
い
る
人
た
ち

に
声
を
か
け
て
、
助
け
合
っ
た
り
、
は
げ

ま
し
合
っ
た
り
し
て
、
相
手
の
気
持
を
少

し
で
も
わ
か
っ
て
あ
げ
ら
れ
る
よ
う
な
人

に
、
な
り
た
い
と
思
い
ま
す
。

み
の
ま
わ
り
の
ユ
ニ
バ
ー
サ
ル
デ
ザ
イ
ン

上
柴
東
小
学
校
４
年

水み
ず

梨な
し

　
実み

優ゆ

穂ほ

Letter
ありがとうの手紙

うまうま
地元の旬を食べつくせ！

かんたん料理レシピ

「ブロッコリーとエビのチーズ焼き」

材料（4人分）

ブロッコリー 400g、エビ12尾、ニンニク2片、塩・コ
ショウ少々、ピザ用チーズ100g

作り方

❶ ブロッコリーは小房に分ける。エビは尾を残して殻をむ
き、背に切り目を入れ、背わたを取る。ニンニクは薄切
りにする。すべてを交ぜ合わせ、塩、コショウを振る。

❷ 耐熱容器に❶を入れ、ラップをかけて電子レンジで5
分加熱する。
❸ ラップを外してチーズを
散らし、オーブントー
スターで3分、チー
ズが溶ける
まで焼く。

優秀賞
　一般の部

ひろくんへ
　田中　小

こ

和
わ

瀬
せ

 蒼
あおい

 さん

　ぼくがようちえんにはいって、さい
しょのおともだちになってくれてありが
とう。
　せみとりやサッカーたのしかったね。
いっぱいおもしろいおはなしもしたね。
　しょうがっこうはべつべつだけど、
ちゅうがくせいになったら、またいっ
しょだよ。
　ちゅうがっこうのいちばんはじめの
ひ、ぼくはぜったいひろくんをみつける
からね。

夢
な
か
る
べか
ら
ず

夢
七
訓

　
夢
な
き
者
は
理
想
な
し

　
理
想
な
き
者
は
信
念
な
し

　
信
念
な
き
者
は
計
画
な
し

　
計
画
な
き
者
は
実
行
な
し

　
実
行
な
き
者
は
成
果
な
し

　
成
果
な
き
者
は
幸
福
な
し

ゆ
え
に
　
幸
福
を
求
め
る
者
は

　
　
　
　
　
夢
な
か
る
べ
か
ら
ず
※

（
本
文
中
の
敬
称
は
本
人
の
承
諾
を
得
て
省
略
し
て
い
ま
す
）

の
近
く
の
広
場
で
、
近
所
の

子
と
遊
ぶ
普
通
の
少
年
だ
っ

た
。
近
所
の
子
と
違
う
の
は
、
自
分

の
家
が
や
た
ら
広
く
、
大
き
な
煙
突

が
あ
る
こ
と
だ
け
だ
っ
た
。

　
蔵
元
の
五
代
目
。
将
来
は
家
業
を

継
ぐ
の
だ
ろ
う
な
と
は
考
え
て
い

た
。
た
だ
、
実
感
は
な
か
っ
た
。
中

れ
た
風
の
吹
き
あ
た
る
厳
し
い
環
境

は
、
酒
造
り
に
は
適
し
て
い
る
。
そ

こ
で
、
米
を
磨
き
に
磨
き
綺き

ら羅
星
の

よ
う
な
酒
を
造
る
男
が
い
る
。

　
蔵
元
兼
杜
氏
　
丸
山
　
和
崇

　
大
量
に
は
生
産
で
き
な
い
辛
口
の

風
味
を
醸
し
出
す
。

み
き
っ
た
夜
空
。
北
関
東
は

こ
れ
か
ら
冬
に
か
け
て
、
凛り
ん

と
し
た
清
涼
感
が
佇た
た
ずむ
。
見
上
げ
れ

ば
星
が
煌
き
、
漆
黒
の
夜
空
を
覆

う
。
風
は
乾
き
き
っ
て
い
る
が
、
掠か
す

学
、
高
校
を
経
て
、
大
学
は
経
済
学

部
を
選
ん
だ
。
酒
に
つ
い
て
は
無
関

心
を
貫
い
た
が
、
背
中
に
は
伝
統
を

常
に
感
じ
て
い
た
。
学
部
も
酒
の
販

路
の
こ
と
を
案
じ
て
の
選
択
だ
っ
た

が
、
ま
だ
漠
然
と
し
て
い
た
。

　
転
機
は
、
卒
業
後
に
修
行
の
た
め

他
社
で
酒
造
の
世
界
に
飛
び
込
み
、

日
本
酒
の
不
思
議
さ
に
触
れ
た
瞬
間

だ
っ
た
。
米
と
水
と
微
生
物
で
な
ぜ

美
味
し
い
酒
が
で
き
る
の
か
。
日
本

酒
は
自
然
の
産
物
の
よ
う
で
い
て
、

煌き
ら
め

く
星
が
地
上
に
降
り
る
時

丸ま
る
や
ま山 

　
和か

ず
た
か崇

全
て
人
の
手
に
委
ね
ら
れ
て
い
る
。

自
分
で
微
生
物
を
コ
ン
ト
ロ
ー
ル

し
、
酒
が
で
き
る
面
白
さ
を
知
っ
た
。

伝
　
統

澄

家

漆
黒
の
夜
空
に

さ
ん

本
酒
醸
造
の
複
雑
な
工
程
の

中
で
、
最
も
面
白
く
て
神
経

を
遣
う
の
が
、
米
麹こ
う
じ

作
り
。
そ
の
原

点
が
蒸
米
を
作
る
工
程
だ
。
蒸
し
の

時
間
は
き
っ
ち
り
50
分
と
決
め
て
い

る
。
実
際
は
15
分
で
蒸
し
上
が
る
。

35
分
は
無
駄
と
思
え
る
時
間
だ
。
大

手
は
こ
の
時
間
を
惜
し
む
。
し
か

し
、
こ
の
35
分
が
酒
を
輝
か
せ
る
。

　
日
本
酒
離
れ
と
言
わ
れ
て
久
し

い
。
し
か
し
、
外
国
で
は
日
本
酒
の

芳
醇
な
香
り
が
評
価
を
高
め
て
い

る
。
数あ
ま
た多

の
星
の
如
く
、
世
界
に
は

酒
が
あ
る
。
そ
の
満
天
の
星
の
中
に

あ
っ
て
、
一
番
輝
く
星
と
な
る
よ

う
、
日
夜
研け
ん
さ
ん鑽

を
積
む
。

満
天
の
星
の
中
で

日

　万延元年から残る建物も存在す
る。高い煙突は、今でも地域のシ
ンボルとなっている


